Patate in Mmsalats

ngreaienti:

patate;

capperi sotto sale;
prezzemolo;

olio extravergine d'oliva g.b.
sale g.b.

mepﬁmzlonfs

Lava per bene Le patate sotto L'acqua e waetting a cuocere bn abbondante acqua
salata; fai attenzione alle diverse dimensiont, perché Le patate plic plecole st
potrebbero sfaldare. € sufficlente tastarle con una forchetta: se i rebbi
entrano factlimente, ¢ pronta.

Falle raffreddare ¢ pol tagliale a pezzetti o a vondelle, come preferiscl, tn wna
clotola. Pol lava L capperl sotto sale, e tagliall a weth, distribuendoll sulle
patate. Lava il prezzewolo ¢ taglialo a pezzettini wolto piecoll.

Cowdiscl con abbondante olio di qualith e giva le patate con delicatezza.
Servire a patate ormat fredole.
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